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HEMELS VERWEN ME-NU

K I J K  N I E T  V E R D E R  E N  L A A T  J E  C O M P L E E T  
V E R R A S S E N 

 
Het keukenteam bedenkt iedere week nieuw, culinaire gerechten met 

verse en lokale 
producten. laat je verrassen en verwennen door ons zodat jij alle 

aandacht hebt voor je 
tafel genoot(en)

 
mochten er dieetwensen en/of allergieen zijn waar wij rekening mee 

dienen te houden,
vertel het ons 

 
 
 
 
 
 
 
 



HEMELS VERWEN ME-NU

 

Taste of heaven | 99 | ALL-IN
Voorgerecht | bisque | tussengerecht | hoofdgerecht | kaas | 
dessert 
incl. huis aperitief | 6- gangen wijnarrangement | koffie | 
onbeperkt Eco-tap water | brood met smeersels

4-gangen | 46
Voorgerecht | bisque | hoofdgerecht | dessert
4-gangen wijnarrangement | 23,5

5-gangen | 53
Voorgerecht | bisque | tussengerecht | hoofdgerecht | dessert
5-gangen wijnarrangement | 27,5

6-gangen | 62
Voorgerecht | bisque | tussengerecht | hoofdgerecht | kaas | 
dessert
6-gangen wijnarrangement | 29,5



Soep
B I S Q U E
Bisque van langoustine met gamba, rouille & crouton

T O M  K H A  K A I
Thaise soep van kip & kokos met oesterzwam, kippendij & 
spitskool

H E M E L S E  S O E P
Vraag aan een van onze medewerkers wat de soep van de
dag is. 

1 1 , 5

9 , 5

8 , 5
 

 
Zijn er dieetwensen en/ of allergieën waar wij rekening mee dienen te houden, laat het onze medewerkers weten.



Salades
C E A S A R
Gegrilde maiskip met jerk marinade, knoflookcrouton, ei en
Parmezaanse kaas

G E I T E N K A A S
Met peer, gekarameliseerde hazelnoot en pancetta. Bij vegetarisch
graag aangeven, dan vervalt de pancetta

S U R F  &  T U R F
Met keuze uit sla of noedels. Oosterse groenten met huisgemaakte soja
saus en gemarineerde kippendij en gamba's  

1 6

1 4

1 7 , 5
 

H E M E L S  S A L A D E

Verwen jezelf met onze Hemels salade. Deze bestaat uit coquille, vers
gesneden Pata Negra, truffel crème & eendenlever

3 2

P O K E  T U N A

Salade met verse tonijn, mango, quinoa, komkommer, sesam en
wasabicrème

1 7



VOORGERECHTEN 
C A R P A C C I O *
Rundercarpaccio met Parmezaanse kaas, rucola en truffel
crème
(+ 6,5 eendenleverkrullen)

S T E A K  T A R T A A R *
met antiboise, burrata, sjalot en paddenstoelen in tempura
(+ 6,5 eendenleverkrullen)

S U R P R I S E  F I S H
Laat je verrassen door creaties van ons keukenteam 

1 4

1 6

1 5
 

C O Q U I L L E  
Coquille met pompoen en currypuree, crumble van gerookte
amandel en rode baby bietjes

B U R R A T A
Punt paprika met burrata, Pergament brood, amandel en
tomaat met basilicumolie

1 6

1 3



HOOFDGERECHTEN
B A V E T T E  
Gerookte bavette met een creme van pompoen, gebakken
paddenstoelen, groene asperges, aardpeer en een jus van
rode wijn met sjalot

R I S O T T O
Risotto van pompoen met cantharel, krokantje van
Parmezaan, poeder van pompoenpit en groene asperges

S C H E L V I S
met een saus van eekhoorntjes brood, olie van rucola,
kroepoek van cepes, paksoi en paarse bloemkool

2 5

1 8

 
2 2

S U R P R I S E  M E A T
Laat je verrassen door de creaties van ons keukenteam

S U R P R I S E  F I S H  
Laat je verrassen door de creaties van ons keukenteam

2 3

2 1

V E R S E  F R I E T
met truffelmayonaise

Z O E T E  A A R D A P P E L F R I E T
Met Parmezaan & Kruidendip

5

5 , 5 0



DESSERTS
H E M E L S E  M O D D E R
Chocolade mousse gemaakt van Callebout chocolade met
oreo crumble en slagroom

P A R F A I T  W I T T E  C H O C O L A D E
Gekarameliseerde witte chocolade, saus van bosbes en
crumble van hazelnoot

V E R R A S S I N G  D E S S E R T
Laat je verrassen door ons keukenteam

8 , 5

8 , 5

 
8 , 5

K A A S P L A N K
5 kazen geserveerd met noten-vijgen brood en honing met
truffel

H U I S G E M A A K T E  C H E E S E C A K E  
Huisgemaakte cheesecake met lemoncurd

1 3 , 5

6

C R È M E  B R U L E E  
met kardamon, krokantje van kaneel en gel van clementine

 

8 , 5


