
4 - G A N G E N

K E U Z E M E N U

4 2
Tonijntataki| 12,5
Met wakamé een crème van wasabi ,  sesam & bosui

Gerookte entrecote | 12,5

Met een crème van truffel  & l i t t le gem

runderCarpaccio | 13,5
Onze nummer 1 rundercarpaccio met Parmezaanse
kaas, rucola en truffelmayonaise heeft al
regelmatig een benoeming gehad in verschi l lende
foodmagazines! 
Tip! Eendenleverkrul len +€4,50

V O O R G E R E C H T

Kalfslende| 20
Met krokante parmaham, een crème van
doperwten, seizoensgroenten en sal ie jus

Dorade | 19,5

Met sinaasappel ,  pi lavr i jst en kokoshol landaise

Pasta Gamba | 16
Verse pasta tagl iatel le met l ichte pikante
spinazieroom saus, gamba's & cherrytomaat

H O O F D G E R E C H T

W W W . H E M E L S B R E D A . N L

Steak tartaar | 14

Papadum met nashipeer en l imoen/sesam dressing
Tip! eendenleverkrul len +€4,50

Bisque van langoustine | 11,5
Geserveerd met saffraanroui l le en crouton 

Tom Kha kai | 8,5

Thaise soep van kip & kokos met oesterzwam

Hemelse soep | 7,5

Dagel i jks wisselende soep

S O E P  &  B I J G E R E C H T E N

Geitenkaas | 14
Met honingmeloen, gerookt spek & pi jnboompitten

S A L A D E S

Pata Negra | 19
Vers gesneden Pata Negra met avocado & knoflook
crouton

Carpaccio| 19
Salade carpaccio met rucola,  Parmezaanse kaas &
truffelmayonaise

verse friet met truffel mayonaise | 4,5

Hemelse modder| 7
Chocolade mousse gemaakt van cal lebaut
chocolade met oreo crumble

Cheesecake| 6

met huisgemaakte bosvruchten compote 

D E S S E R T

Lychee baverois| 9
Mangogelei & lychee

Hoe werkt het?

Voor het 4-gangen menu kies je een voorgerecht ,
soep, hoofdgerecht en dessert .  Wens je een 5e
gang? Dat kan! We hebben een mooi kaasplankje
met 5 verschi l lende kazen voor €13,50. 

 

4-gangen wijnarrangement| 22,5

Kaasplankje| 13,5 | Pedro Ximinez|  5,5

Hemels salade | 29
Verwen jezelf  met onze Hemelse salade deze
bestaat uit  coqui l les ,  vers gesneden Pata Negra,
truffel  crème & eendenleverkrul len


